
ZESPÓŁ SZKÓŁ 
Kalinówce Kościeinej 34 

19-120 Knyszyn Kalinówka Kościelna 03.08.2026

ZAPROSZENIE DO SKŁADANIA OFERT NA WYKONANIE ZAMÓWIENIA

„Produktów spożywczych i nabiałowych do Zespołu Szkół w Kalinówce Kościelnej na rok szkolny
2026/2027"

1. Termin składania ofert: 28.08.2026
2. Miejsce składania ofert: Zespół Szkół w Kalinówce Kościelnej, Kalinówka Kościelna 36,19-120 

Knyszyn
3. Forma składania ofert: osobiście lub mailem na adres dvrektor.zskalinowka@wp.pl
4. Termin realizacji zamówienia: 01.09.2026- 31.08.2027
5. Warunki udziału w postępowaniu:

- zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej (nie wcześniej niż 6 miesięcy 
przed upływem składania ofert)
- zaświadczenie o nadaniu numeru NIP
- dostawa towaru w dogodnym terminie dla zamawiającego
- realizacja zamówienia w ciągu 24h
- możliwość modyfikacji i rezygnacji z zamówienia na 24h przed terminem jego dostarczenia

6. Kryterium wyboru najkorzystniejszej oferty: najniższa cena

Wybór oferty nastąpi zgodnie z Regulaminem udzielania zamówień publicznych, których wartość nie 
przekracza kwoty 130 000 złotych, stanowiącego załącznik do Zarządzenia Dyrektora Zespołu Szkół w 
Kalinówce Kościelnej z dnia 01.06.2021. z zastrzeżeniem art. 701 ust 3 oraz art. 703 ust 2 Kodeksu 
Cywilnego

mailto:dvrektor.zskalinowka@wp.pl
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Formularz ofertowy

Dostawa produktów spożywczych i nabiałowych do Zespołu Szkół w Kalinówce Kościelnej

L p Towar Jednostka
miary

Ilość Cena jednostki 
netto

Wartość netto Stawka vat Cena jednostki 
brutto

Wartość
brutto

1. C ukier kg 160
2. C u kier w anilinow y 32 g 170

r j f

3. Dżem 5 0 0  g 4

4. Kakao 2 0 0  g 4

5, Kasza jęczm ienna kg 115
6. Kukurydza konserw ow a 3 3 0  g 50 .s$> • • '

7. Przypraw y ziołow e 20 g 1 2 0 0 ■ \; •• Z.:;-.

8. Chrzan 3 0 0  g 3
---  .. . . .  -. ~ • . •. * ..1"

9. Olej 51 90 ..

10. Koncentrat p om idorow y 9 0 0  g :• -< 90 • •  ‘ ‘ 5 • • V~' - J  . . . .

11. Ryż kg 120 • '
12. Kasza bulgur - J. " - 1 . kg 50  ‘ -¿ r - C  - • • ■

13. B u d yń ; ' 20 g • ... 10 . . . .. L ' • A%L /  ‘ -  • __ .............^

14. Sm ak natury 2 0 0  g  i V : : -  200

15. So s sałatkow y 20  g 65

16. Soczew ica kg 15

17. Susz ow ocow y kg 50
18. H erbata ow ocow a 4 7  g 150
19. M argaryna do p ieczenia 31 4

20. M ąka ziem niaczana kg 5

^21. M ąka pszenna kg 150 *

22. Zacierka 2 0 0  g 40
23. Kasza Jaglana kg 15

24. Kuskus kg 10

25. Sos słodko kw aśny 3 0 0  g 20

¿ * 2 6 . Bułka tarta 4 0 0  g 75
ł

27. Ketchup ■ 400 g  Ł 10

28. Kasza m anna kg 5



o 3

29. Sos spaghetti 30 g 100
30. Drożdże 10 g 10
31. Masło rama classic 500 g 140
32. Płatki kukurydziane 500 g 5
33. Bułka - baton szt 200
34. Jogurt naturalny 400 g 65
35. Makaron spaghettni 400 g 100
36. Makaron świderki 400 g 100
37. Makaron nitki 400 g 70 *v
38. Makaron pene 400 g 100
39. ■ Śmietana 18% 400 g 500 tf.tr'
40. Śmietana 12% 400 g 200
41. Śmietana 36% 400 g 50 * .V.

42. Sól kg 20 . -V,; •
43. Chleb jasny szt I V 3 0  -ry\
44. Chleb razowy szt .7 . 1 7 0 r.- • •
45. Serek śmietankowy 100 g -- 50:;- ~;r u-r*r/ • . ...r-r.
46. Ser żółty kg : 50 v-.
47: Pomidor puszka 400 g •fe 40 •r-
48. Ryż brązowy kg T - 1 5 ■‘.■"•/'y . . ' V
49. Herbata czarna id o g 35
50. Maślanka \ 1 5
51. Mleko 1 50
52. Majonez 900 ml 150
53. Pierogi z mięsem kg 50
54. Pierogi z serem kg 50
55. Kluski śląskie kg 20
556. Knedle ze śliwką kg 20 S

57. Twaróg kg 100
58. Kartacze kg 150
59. Pierogi z truskawkami kg 150
60. Pierogi z kapustą i grzybami kg' I 20


